
 

 

 

 

 

 

 

Welcome  Snacks & Drinks für Ihre 
Gesellschaft  

gültig ab März 2024  

Jedes gute Event  lebt vom gelungenen Start. 

Was bietet sich hier im schönen Rheingau da mehr 
an, als ein prickelnder Rieslingsekt zum Auftakt? 
vielleicht begleitet von kleinen Häppchen oder andern 
Gaumenfreuden? 

Hier im historischen Ambiente des Jagdschlosses – 
umgeben vom idyllischen Niederwald beginnt mit 
dem ankommen fast von selbst die (kleine) Auszeit 
vom Alltag. 

Genießen Sie unsere Küche & beste Weine aus dem 
sonnenverwöhnten Rheingau  - unser Team freut sich 
auf Ihren Besuch! 

 

Sekt & Co. zur Begrüßung    in € 

Rieslingsekt, brut   0,7 l  43

  

trocken,Weingut Fritz Allendorf, Rheingau 

Spätburgunder Weißherbstsekt  0,7 l  43 

trocken, Weingut Fritz Allendorf, Rheingau 

Prosecco di Valdobbiadene 0,7 l  36 

Brut die Cavalieri, Italia 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

dazu serviert – alkoholfrei - 

Bad Camberger Taunusquelle  – medium 

 0,7l  6,5 

 - still -  0,5 l 4,8 

Vaihinger Orangensaft  oder Traubensaft 

 0,2 l    4 

Glasservice – darf es etwas mehr sein? 

Spritzig-frisch: Aperol Sprizz 

 0, 2 l  9 

klassisch – elegant: Kir Royal 

 0,1 l  8 

Hauscocktail Jagdschloss Niederwald 

 0,1 l  7 

Hauscocktail Drink&Drive Alkoholfrei 

 0,2 l  6 

- Berechnung je Flasche bzw je Glas - 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Appetit - Macher: Fingerfood & Snacks 

Kleine Köstlichkeiten, Hors D´Ouvre,  
angerichtet auf stilvollen Keramik Happy  
Spoons. 

Für den Gaumen & fürs Auge kreiert –in  
max. 2 Bissen verzehrt. Macht Lust auf 
mehr... 

-Preis pro Stück auf Vorbestellung - 

Spundekäs, Laugengebäcktaler  3 

Kirschtomaten, Mozzarellabällchen  4 

Balsamicosauce, Olivenöl, Basilikumpesto 

Tapenade, Olivenöldressing   4 

von grünen & schwarzen Oliven 

Wildpastete auf Cracker    4 

Avocadosalat auf Pumpernickeltaler  4 

Lachstatar, Meerrettichdip   4 

Hausgebeizter Lachs, Dillsauce  4 

Antipasti-Variation            4 
Rohschinken, eingelegte/gefüllte mediterrane 
Gemüse, Parmesansplitter 

„Pulled – Taunus – Wildfleisch“         4 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Für den kleinen Hunger bzw Ihren Empfang 
ohne Hauptmahlzeit danach: Anstossen zur  
Vesperzeit bei besonderen Anlässen...  

Je nach Personenanzahl auf Servierplatten 
oder als kleines Stehbüfett zur 
Selbstbedienung angerichtet. 

Ab 10 Stk je Siorte - Preis pro Stück / Portion auf 
Vorbestellung - 

Canapées vom Steinofenbaguette, 

mit Butter/veg.Alternative, Salatgarnitur  - 

belegt mit: 

mit hausgebeíztem Lachs    5 

Forellenfilet, Meerrettichdip   4 

frz. Weichkäse     4 

Kochschinken / Schnittkäse   3 

Avocadosalat, Guacemole (vegan)  5 

Frischkäse, Kirschtomatensalat  4 

Frische Gartenkräuter on Top (vegetarisch) 

 

*** Unsere Häppchen  können Sie frei kombinieren.  

Gerne besprechen wir Ihren Empfang  sowie den Ablauf 

für Ihre Gesellschaft in einem persönlichen Gespräch. 

Ihre Ideen – unsere Organisation .  

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage!  

Ihr Jagdschloss Niederwald  

Ursula Klaus – Müller & Team  


