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Das Team vom Jagdschloss Niederwald wünscht Ihnen einen guten Appetit  
Unsere Preise verstehen sich inklusive Bediengeld und der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Willkommen in der Wintersaison!  
 

 
Genießen Sie leckere Kreationen rund um 

Gans & Hirsch bei uns im Niederwald. 

 
 
 
 
 
 

Es ist Rotweinzeit! 
Zu Gans & Hirsch empfiehlt sich der charakterstarke 
Cuveé mit Spätburgunder und Cabernet Mitos vom 

Weingut Trenz 
0,2 l € 7,50 
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Novemberempfehlungen 
 
Maronensüppchen 
chestnut soup         € 8 

 
Kürbissuppe mit Kernen & Öl 
Pumpkin soup         € 8 

 
 
Hirschmedaillons*regional an Hagebuttensauce    € 31 

dazu Wirsinggemüse und Serviettenknödel 
Deer medallions*regional in rosehip sauce with savoy cabbage and napkin dumplings 

 
Brust und Keule von der Gans  € 26 

dazu Rotkohl & Kartoffelklöße 
Breast and leg of goose with red cabbage and potato dumplings 

 
unser Spezialangebot für 4 Personen – auf Vorbestellung bis 48 vorher -  

Ganze Gans – an eigener Bratensauce – am Platz tranchiert – 
dazu servieren wir Rotkohl und Kartoffelklöße   € 120 
our special offer for 4 people – on pre-order up to 48 hours in advance – whole goose – with 
our own gravy – carved at your table –served with red cabbage and potato dumplings 

 
 

und Süßes zum Abschluss… 
 
Flambierte Pflaumen mit Vanilleeiscréme    € 8 
Flambéed plums with vanilla ice cream 
 
Zimtmuffin mit Waldbeeren      € 9 
Cinnamon muffin with wild berries 


