JAGDSCHLOSS
NIEDERWALD
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Vorspeisen & Suppen

Baguettekdrbchen /Butter €4 Klrbiscrémesuppe/Kiirbiskerne&dl € 7
Baguette, butter Pumpkincreamsoup
Krauterquark/Oliven/Spundekds € 10 Wildconsommé/MarkkléRchen €8
Baguette, olives, regional cream cheese Consommé of venison/ “MarkkléRchen”

Kalte Karte
Beilagensalat €7 Wildkrdutersalat €14
Little salad gebratenene Krdutersaitlinge / Baguette

Herbal Salad/mushrooms/baguette

Rheingau Tapas/ Baguette €18

Griine Sauce/Eier/gerduchertes o .
Wildfleisch/Schmalz/Spundekds Hausgemgchte Kdrbis —Quiche €16
Green sauce/eggs/smoked game/sour cream Pumpkin Quiche

Sa|at/gebackene Kirbisstreifen & Feta €18
Salad with pumpkin slices & feta cheese

Fischgerichte

Wisper Forelle am Stiick gebraten €27 Fisch des Tages € XXX

Krauterkartoffeln / Wildkrautersalat Ihr Kellner berdt Sie gerne!
Wisper trout,Herb potatoes / wild herb salad Fish of the day —your waiter inform you.

Pot au Feu von Edelfischen/ €30

Knoblauchbaguette
Pot au feu / garlic baguette

Allergene & Zusatzstoffe zur Auslage erhalten Sie auf Anfrage vom Kellner.



Hauptgerichte Fleisch

Maispoulardenbrust €26

Orangenkaramellsauce,

Glasierte Karotten/Grlne Pasta
Corn-fed chicken breast, orange caramel sauce
Glazed carrots/green pasta

Gulasch vom Taunuswild €30
Preiselbeeren/ Waldpilze /Spatzle

Goulash from vension, cranbeeries, mushrooms, knopfle

Rumpsteak / Kréuterbutter €32
Dazu Por:r:ez Er'tes Rinderbdckchen / Bratensauce €32
Rumpsteak/herb butter/pommes GrUne Bohnen / Bratkartoffeln

Beef cheeks / gravy

Green beans / fried potatoes

Vegetarisch & vegan

Pfifferlinge Natur €15
mit Zwiebeln/ in Butter geschwenkt Klrbispuffer/gebratene Krautersaitlinge € 18
Chanterelles nature/onions/butter . .. .
. . . .. Mit Krduterquarkdip
Pﬂfferlmge inRahmsauce »alacréme €15 Pumpkin pancake/roasted mushrooms/herbalcheese dip
Chanterelles/creamsauce
Dazuem pfeh len wir: Alle Gerichte auch vegan —sprechen Sie uns an!
Kartoffelrosti €7

Dessert Fir den Nachwuchs

Portion Pommes, Ketchup / Majo €6
Duett vom Sorbet €7 French fries, ketchup / mayo
Apfelstrudel/Vanillesauce €7 Spatzle, Rahmsauce €8
SChOkOIadentarte :€ 9 german pastry, creme sauce
Créme Brillée €3 Pasta, Tomatensauce €8

german pastry, creme sauce

Stand 04.10.2024

Unsere Weinempfehlung

#105- Grauburgunder #110- Assmannshiuser Rosé 0,2 | / 6,00
QbA ,- trocken Q.b.A.- halbtrocken

Winzer von Erbach, Eltville — Rheingau 0,2 1/ € 6,80 Weingut Robert Konig, Aulhausen

GeniefSen Sie Kiiche und Keller zur Herbstzeit bei uns im wundervollen Niederwald.
Ihr Team vom Jagdschloss



